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PANDISPANYA KEKI

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Paket vanilya

2 Su Bardagi un

1 Su Bardag tozseker

1 Paket kabartma tozu

5 Adet yumurta

Un ve kabartma tozunu bir kaba eleyin. Yumurtalar, vanilya, eritiimis sana yag ve sekeri hamur yogurma kabina
alip mikserle 15 dakika kdpuk kdpuk olana kadar ¢irpin. Unlu karisimi ekleyip tahta kasikla dizgin bir hamur
elde edinceye kadar alttan Uste dogru karistirin. Hazirladiginiz hamuru yaklagik 22-24 santim ¢apinda kelepgeli
bir kaliba dékiin. Onceden isitiimig180 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Firin ayarini 150 dereceye
indirin ve 30-35 dakika daha pisirin. Keki firindan alip ilindiktan sonra kalibindan ¢ikarin ve 1zgara telin Gzerinde
sogumaya birakin. Pasta tabani i¢in pigirdiginiz pandispanyayi soguduktan sonra enine ikiye kesin. Daha kiiguk
bir kelepceli kalipta pisirdiyseniz keki enine ¢ esit pargcaya da kesebilirsiniz.
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