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PANDA ESPANA

8 yumurta

240 gun

200 g toz seker

Y2 ¢ay ks. limon kabugu rendesi
Vanilya

Altlik parsdmen kagidi

Kalibin dibi kagitla kaplanir. Kenarlarina ¢ikinti yapmamasi ve diizgiin olmasi gerekir
Un ve vanilya elenerek hazirlanir.

Yumurtalar yumurta tenceresine kirilir. eker eklenir.

llik bir yerde yumurtalar koyulasip 2-3 kati kabarincaya kadar ¢irpilir.

Limon kabugu rendesi eklenerek 8-10 saniye de onunla girpilir.

Un ve vanilya eklenir.

Girpmadan devamli olarak dip tarafi Uste ¢ikartilarak karistirilir.

Kalibin % (ne doldurulur.

Onceden 180°C*" de isitilmig firinda 40-45 dakika pisirilir.

10 dakika bekletilerek 1zgara tizerine ¢ikartilir.
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