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PANDA ESPANA

8 yumurta
240 g un
200 g toz şeker
½ çay kş. limon kabuğu rendesi
Vanilya
Altlık parşömen kağıdı

Kalıbın dibi kağıtla kaplanır. Kenarlarına çıkıntı yapmaması ve düzgün olması gerekir
Un ve vanilya elenerek hazırlanır.
Yumurtalar yumurta tenceresine kırılır. ġeker eklenir.
Ilık bir yerde yumurtalar koyulaşıp 2-3 katı kabarıncaya kadar çırpılır.
Limon kabuğu rendesi eklenerek 8-10 saniye de onunla çırpılır.
Un ve vanilya eklenir.
Çırpmadan devamlı olarak dip tarafı üste çıkartılarak karıştırılır.
Kalıbın ¾ üne doldurulur.
Önceden 180°C‟ de ısıtılmış fırında 40-45 dakika pişirilir.
10 dakika bekletilerek ızgara üzerine çıkartılır.

© lezzetler.com tarif no:97716 • adı:Panda Espana • gönderen:Saadet • indirme tarihi:04.04.2025 - 18:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pandispanya-ispanya-vt43903
http://www.tcpdf.org

