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PANDISPANYA (ISPANYA)

Pain d'Espagne; ispanya'da yapilip yayilmis tatl ekmekdir.

1 kilo pudra sekeri

24 adet yumurta (iki dizine)
750 gram ince nisasta

25 gram sakiz (dévulmds)

Evveld, yumurtalarin sarilarini ayri bir kaba almali ve aklarini da diger bir kapta toplamalidir. Bir tencerede,
yumurta sarilarini, sakizla beraber, tahtadan kuvvetli bir kasikla calkayip, i¢cine pudra sekerini de dékmeli ve
nisastayi da katip layikiyle karigtirmalidir.

Keza, yumurta aklarini da ince nisastanin bir miktariyle képurtinceye kadar, tahta kasikla, iyice dévmelidir. Ne
kadar emek verilirse, o derece kabarik ve nefis olur.

Sonra, sari ve ak yumurta hamurlarini da birlestirerek ve bir tarafa olarak, karistirmaga ve dévmege devam
etmelidir. Maddenin karismasi tamam olunca, i¢ine kagit ddsenmis bir tepsiye dékip, Uzerine de bir k&gt értip
firna strmelidir.

Pismesine ve Ust kabudunun giizelce kizarmasina dikkat etmelidir.

Bundan sonra, uzun ve keskin bir bigakla, minasip dilimlere ayirip, ikindi gaylarinda servis etmelidir.

Not: buna bir tane bile ¢uriik, bozuk, kokmus yumurtanin karigmasi, bitin emek ve masrafin heba olmasidir.
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