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PANDISPANYA ILE KREMALI PASTA

6 adet yumurta

6 kasik un

6 kasik tozseker

Bir miktar vanilya
Krema Malzemesi:
1,5 su bardagi st
200 gram tereyagi
5 ¢orba kasi§i pudrasekeri
1/2 su bardagi un

2 adet yumurta
Yeteri kadar vanilya
100 gram ¢ikolata

Hazirlanmig (¢ parmak kalinliginda pandispanya doért kése ya da yuvarlak sekilde hazirlanir. Ortasindan yatay
sekilde kesilir ikiye boltndr. Altinda kalan parca tabak igine ya da diiz bir tahta Gizerine konur. Meyveli, sekerli
su ile yenecek kadar hafif islatilir. Uzerine bir santim kaliniginda krema sarGldr ve Ust parga kremanin Ustiine
konur. Hafif sekerli, meyveli su ile islatilip Gzerine tekrar krema sUrdllr. Etrafi da krema ile 6rtllir. Kenarlarina
haslanmig, temizlenmis, kiyiimis ve kurutulmus badem ya da fistik, kiyilmis ¢ikolata konur. Uzerine meyve
seker-lemesiyle gicekler yapilir. Ya da badem, fistik, kiyilmis ¢ikolata konur ya da sus yapilip soguk yerde
saklanir. Pasta igleme torbasiyle Uzeri arzu edilen sekilde suslenir. Pandispanyanin arasina krema yerine arzu
edilen marmelét konur. (Krem santi ile ayni pasta da yapilabilir.)

ML® Pandispanya (gorsel)
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