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PANDISPANYA ISLAMA SUYU

1 su bardagi su
3 corba kasiJi tozseker

Hazirladigimiz pandispanyalari, soguduktan sonra ikiye veya ice kestigimiz zaman, bu kekleri, hazirlayacagimiz
Islama suyuyla i1slatmamiz pastamizin gtizelligi agisindan gok dnemlidir.

Islama sularini, hazirlayacagimiz pastanin ¢esidine goére lezzetlendirebiliriz.

Mesela meyveli pastalara, igine koydugumuz meyvenin esansi ile lezzetlendirdigimiz 1slama suyunu
kullanabiliriz.

Bu degisikligi, likbrler veya meyve sulari ile de saglayabiliriz.

Ikiye veya Uce boéldigumiz pandispanyalari, 1slama suyuna batirdiimiz bir fir¢a veya kasik yardimiyla islatalim.
Yalniz ¢cok fazla da islatmamak gerekir, sonra ekmek gamur gibi olur ve parcalanir.
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