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PANDISPANYA YAPIMININ PUF NOKTALARI
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lyi bir pandispanya elde etmek icin bitiin malzemeleri dnceden hazirlamaniz dnemlidir. Pandispanya tariflerinde
malzeme miktar elde edecegdiniz sonuca dogrudan etki eder. Ayrica pandispanya hazirlamadan dnce sadece
malzemeleri degil kek kalibini ya da tepsiyi hazirlamali ve firini isitmaya baglamalisiniz. Kelepceli bir kalipta
pandispanya yapacaksaniz kalibin tabanini yagl kagit ile kaplayip kenarlarini mutlaka yaglayin firin rafinin
ortaya gelecek sekilde ayarlanmig olmasi bile pandispanyanin lezzeti icin énemlidir.

Karisima girecek tlim malzemeler oda sicakliginda oldugu zaman iyi sonug alirsiniz. Ozellikle yumurtalar oda
sicakliyinda olmali. Eger pandispanyanizda yag kullanacaksaniz, tereyagi ya da margarinin de sicakliginin
ortalama olmasi dnemlidir. E§er yaginiz akiskan olursa pandispanyaniz agir ve yogun olur tam aksi olursa yani
yag soguk ise karisima homojen bir sekilde dagilmasi uzun surer. Bu durumda kekin sert olmasi kaginiimazdir.
Pandispanyaya ekleyeceginiz unu ve kabartma tozunu karistirin. Elde ettidiniz toz karisimi mutlaka eleyerek sivi
karisima ekleyin. Bu sayede karigiminiz daha kisa sirede homojen bir yapiya sahip olur bu durum da
pandispanyanin kabarmasi i¢in ¢gok énemlidir. En taze yumurtayi kullanmak en guizel pandispanya i¢in olmazsa
olmazlar arasinda yer alir.

© lezzetler.com tarif no:178430 « adi:Pandispanya Yapiminin Pif Noktalari « génderen:Gul « indirme tarihi:09.05.2025 - 18:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pandispanya-hazirlamanin-puf-noktalari-vt65101
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/pandispanya-yapiminin-puf-noktalari-178430.jpg
http://www.tcpdf.org

