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PASTA KEKI YAPIMININ PUF NOKTALARI

Pasta kekinde ilk olarak malzemelerin ve miktarlarinin tam olarak dogru olmasi 6nemlidir. Malzemelerin
miktariyla ilgili herhangi bir degisiklik, nihai sonug tUzerinde etkili olacaktir. Fazladan tereyadi veya sivi yag kekin
¢ok nemli olmasina neden olur ve bunun sonucunda da kek sekli kaybolur. Ayni sekilde, ¢cok fazla un, hamurun
dokusunun ¢ok yogdun olmasina neden olacak ve bu da yemeyi zorlagtiracaktir.

Pasta kekini kabartan en énemli madde kabartma tozu. Bu yiizden son kullanma tarihlerini kontrol etmeyi
unutmayin ¢nkl 0 zaman amaciniza ulasamazsiniz.

Krema, tereyagi ve sekeri birlikte ¢irptiginizda, nihai sonucun topaklanma veya ayrilma olmadan purtizsiz bir
karisim olmasi gereken tarifin bir parcasidir. Bu adimin zamanlamasi ve uygun bir tutarllik olugturmasi, kek
hamurunuza hava katmak i¢in ¢ok dnemlidir, bu da kekin havadar ve yumusak olmasini ve kabarmasini
saglayacaktir.

Yumurtalarin hangi asamada konulacag, kullanilan yumurtalarin é6nce oda sicakhiginda tutulup tutulmayacagi ve
kac yumurta eklenecegi gibi konulara odaklanilarak tarifte belirtilen zamanlamalara ve ayrintilara uyulmasi ¢ok
o6nemlidir. Glnk{ hamurda gok fazla yumurta olmasi, kekin yogun veya kompakt olmasina ve hatta agizda kotii
ve kokulu bir tat birakmasina neden olabilir.

Uygun firin sicakhiginin kullanilmasi, kekin soguduktan sonra arada batmamasi igin yapisini koruyarak
kabarmasini saglamak agisindan énemlidir. Firin gok sicaksa, hava kabarciklari olusmadan kek ¢ok ¢cabuk yol
alacaktir. Firin yeterince sicak degilse, kek ¢ok fazla kabaracak ve daha sogumadan ortasina diigecekir.
Istenilen sicakliktan distk olursa fazla yUkselip orta kismina ¢éker. Bu nedenle firin sicakhidi séz konusu
oldugunda dikkat etmek ¢ok dnemlidir.
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