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PANDISPANYA COPCATAN

MALZEMELER

8 adet yumurta

8 kahve fincani toz seker

8 kahve fincani un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
KREMASI ICIN

1 litre st

2 adet yumurtanin sarisi

3 yemek kasigi misir nisastasi
1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi margarin

1 paket vanilya

1 paket hazir ¢ig siit kremasi (125 ml)
SUSLEMEK ICIN
hindistancevizi tozu

YAPILISI

Yumurtalar ve toz sekeri 10 dk. Mikserle ¢irpin. Kabartma tozu ve vanilya karistingtirimig unu ekleyin.
Yaglanmis 2 kek kalibina paylastirin. 5 dakika dnceden 175 de

rece i1sitilmis firnda 45 dk. Pisirin. Her iki pastayi enlemesine ikiye ayirin. Kremasi igin, stt, yumurta sarilari ve
nisastayi ¢irpin. Sekeri de katarak, kisik ateste muhallebi kivamina gelinceye dek pisirin. Yag karistirarak,
atesten alin. Sogumasina yakin vanilya ve kremayi ekleyerek, 5 dakika ¢irpin. Pastanin her katina krema
slrerek, Ust Uste koyun. Kalan kremayla tzerini kaplayip, susleyin.

ML® Pandispanya icin tiklayin
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