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PANDISPANYA ALATURKA

Malzeme :

1 bardak un «200» gram kadar
10 adet ¢ok taze yumurta

2 kahve fincani nisasta

250 gr. seker

Yapiligi :

Yumurtalar kirilip sarilari ayri, beyazlari ayri kaplara konur. Sarilari kolayca ayirmak igin yumurtalar delikli bir
kevgire kirilir. Aklar asagiya geger, sarilar kalir. Onlar da bir kasikla dikkatle alinip bir porselen késeye aktarllir.
Sarilara seker ve un katilip, ilk ¢ dakika gayet hafif ates Gzerinde olmak Uzere ve tahta kasik ile iyice dévulUr.
«10 dakika kadar.» Yumurtalarin aklarina iki fincan nisasta konup, bir tahta ¢atal vs. ile hep bir tarafa déve déve
kdpurtulerek kati kar haline getirilir. Bundan sonra bu kar aklar da unlu sarilara karistirilip, i¢i yaglanip unlanmig
bir tepsi veya kaliba dodkilerek hemen hi¢ bekletiimeden evvelden isitiimis «5 dakika evvel» firina konur ve
arada firnin kapagi hi¢ acilmadan 30 - 35 dakika kadar pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra arzu edilirse arasina
krema veya marmelat falan konur, arzu edilmezse sade olarak servis yapllir.

DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR :

1— Karigtirma veya dévmede tahta kasik kullanilmali ve hep bir tarafa karigtiriimali.
2— Yumurta porselen kapta ¢irpiimali.

3— Yumurtalar cok taze olmali ve oda hararetinde bulunmall.

4— Karisim kaliba doékiildiikten sonra hi¢ bekletmeden firina verilmeli.

5— Yarim satten dnce firinin kapagi agilmamali.
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