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PANDA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Kakaolu Kek Karigimi
3 yumurta

150 g yumusak margarin

7 - 8 yemek kasigdi st

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gikolata Pargali Puding
2 su bardag sit

Uzeri igin:

80 g bitter ¢ikolata

40 g beyaz cikolata

Kalip:

Kagit muffin kalibi

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Kakaolu kek karisimina yumurta, margarin ve su ilave edip mikser ile 3-4 dakika ¢irpin. Ayri bir kaba 3-4 yemek
kagidr hamur alip kakao karigimini ekleyin ve ¢irpin. Beyaz hamuru 15 adet muffin kalibina paylagtirin.
Uzerlerine, panda surati olusturacak sekilde iki yana birer cay kasigi kakaolu hamur koyup hafif yayin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikartip sogutun ve enlemesine ikiye kesin.

2 su bardagi sitl bir tencereye bosaltin. Uzerine puding posetini ilave edin. Orta ateste karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin arada
karigtirarak sogutun ve mikser ile ¢irpin.

Gikolatalari benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kagidindan 2 adet huni hazirlayip birine beyaz digerine de bitter
cikolata doldurun. Pigirme kagidi Uzerine iki renkli yuvarlaklar gizerek kulaklari olugturun ve donuncaya kadar
bekletin. Kalan ¢ikolata ile kapak olarak kestiginiz muffinlerin Uzerine géz ve burun ¢izin. Muffinlerin alt katlarina
puding suruin, kulaklar yerlestirip kapaklar kapatin.
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