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PANCARLI VISNELI TART

SuperFresh Visne 300 g
Pancar 125 g

Toz seker 50 g

Bal 1 yemek kasig

Su 80 ml

Limon suyu 1 yemek kagsigi
Yumurta aki 1

Bitter ¢ikolata (rendelenmis) 400 g
Krema 400 g

Jelatin yapragi 3 adet
Tabani igin:

Un 250 g

Tereyadi 1509

Pudra sekeri 45 g

Kakao 2 yemek kasig!
Yumurta sarisi 2

Finninizi 180C’ye 1sitin. Derin bir tart kalibini yaglayin.

Tabani i¢in un, tereyagi, pudra sekeri ve kakaoyu karigtirin.

Teker teker yumurta sarilarini ekleyin ve iyice yogurun.

Yaklasik 30 dakika buzdolabinda dinlendirin.

Hamuru tart kalibina yayin ve buzdolabinda dinlendirin.

Pancarlar aliminyum folyoya sarin ve firinda 40 dakika pisirin.
Pancarlar soguyunca soyun ve blenderda pure haline getirin.

Su, seker ve bali bir sos tenceresinde isitin ve surup haline getirin.

Hazirladiginiz surubu, limon suyunu ve SuperFresh Visneleri pancara ekleyip tekrar pire haline getirin.
Tart tabanini ¢gatalla delin ve tzerine yagdl kagit ile adirlik yapacak bakliyatlar ile 15 dakika firinda pisirin.

Yagl kagidi ¢cikarin ve yumurta akini firga yardimi ile strtin.
Cikolata ve kremay: birlikte eritin ve ilininca tart kalibina dékan.
Pancarl karigimi iyice sGiziin ve suyunu tekrar bir tencereye koyun.
Soguk su ile jelatini yumusatin ve isinan pancarli karisima ekleyin.
Karigim ilininca soguyan ¢ikolatanin tGzerine dékan.

Buzdolabinda en az 2 saat iyice dondurun.
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