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PANCARLI VE LOR PEYNIRLI BULGUR PILAVI

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

1 Yemek Kasigi Knorr Acisso

2 Su Bardag Pilavlik Bulgur

2 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardagi Salgam Suyu

1 Kase Pancar Tursusu

1 Adet Sogan

3 Dis Sarimsak

1 Cay Bardagi Dogranmis Maydanoz
200 g Taze Lor Peyniri

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?li ekleyin.

Ince ince dogradiiniz sogani ve sarimsagi yagda soteleyin.

Pancar turgularini kiip ktip dograyin.

Sotelediginiz sogan ve sarimsaga pancarlari ekleyip hafifge kizarmasini saglayin.

Ayri bir tencerede 3 bardak salgam suyuna Acissol[?lyu ekleyin ve kaynayana kadar karigtirin. Kaynadiktan
sonra 2 adet Knorr

Tavuk Bulyon[?u ilave edip iyice karigtirin.

Bulguru ve bulyonlu salgam suyunu pilav tencerenize ekleyin ve tencerenin altini kisip kapagini kapatin.

Kisik ateste 15 dakika pisirdiginiz pilavi 10 dakika dinlendirip lor peyniri ve dogranmis maydanoz ile servis edin.
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