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PANCARLI VE KECI PEYNIRLI PizzA

https://www.elele.com.tr

9 yaprak baklava yufkasi
60 ml zeytinyagi

130 gr hazir pesto sos
70 gr mozzarella peyniri
5 parga pancar tursusu
125 gr kegi peyniri

Bir yaprak baklava yufkasini yagl kagit serdiginiz firin tepsisine yayin ve tzerini yaglayin. Uzerine bir yufka daha
yayip tekrar yagdlayin. Yufkalar bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Gzerine kenarlarindan 2 cm bosluk kalacak
sekilde pesto sosun yarisini ve rendelenmis mozzarella peynirini ekleyin. énceden 180 derecede i1sitiimis firnda
kizarana kadar yaklasik 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip Uzerine ufalanmig kegi peyniri ve pancarlari ekleyerek
yaklasik 5 dakika daha peynirler eriyene kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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