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PANCARLI VE KAPYA BIBERLI PiZZA

1 corba kasigr margarin

1 adet lavas

30 gr. sucuk

60 gr. taze kasar peyniri

1 adet sivri biber

Y2 adet kapya biber

Y2 ¢orba kagsig domates salcasi
Y2 ¢orba kagsiJi biber salcasi
3 corba kasigi su

1 tath kasidi kuru nane

1 ¢orba kasigi sarimsak tozu
10 kase pancar

Pizza sosu igin, Y2[?ser corba kasidi biber ve domates salgasini bir kaba koyun. Igine 1 gorba kasigi kuru nane,
1 corba kagigi sarimsak tozu ve bu karigsimi rahatca karistirip, sulandirmak igin 3 ¢corba kagigi su ilave ederek,
karistirin. 60 gr. taze kasar peynirini rendeleyin. 2 adet kapya biber pancari ve 1 adet sivri biberi ince seritler
halinde dograyin ve 30 gr sucugu da ince dilimler halinde kesin. Lavas ekmeginin sigacag boyuttaki tavaya, 1
corba kasidi zeytinyadi koyup, 6nce sucuklar ardindan biberleri ekleyip 1-2 dakika ¢evirin ve kenara alin. Daha
sonra tavanin altini kisarak, 1 adet lavas ekmegini koyun, Gzerine sosu ince bir tabaka halinde striin ve
rendelenmis kagar, sucuk ve biberleri de yayarak yerlestirin. Tavayi uyacak bir kapak ile kapatin ve peynir
eriyene kadar kisik ateste pisirin. Kapagin sagladigi sicakhigin buharinda pisirme etkisi ile peynirler eriyecek ve
nefis pizzaniz 2 dakika i¢inde hazir olacak.
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