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PANCARLI VE FRENK UZUMLU KIS KEKI

3 yumurta

2 ¢ay bardagi (200 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag
Yarim ¢ay bardagi (50 ml) pancar suyu
1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
2 su bardagi (200 g) un

2 dal frenk Uzdmu

1 tath kagigi Pakmaya Misir Nigastasi
UZERI ICIN:

1 tath kasidi Pakmaya Pudra Sekeri
3-4 dal frenk Uzimu

Kek igin bir cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin. Mikserle kdpuk kdplik olana dek ¢irpin. Uzerine
std ve sivi yagi edip tUm malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci[?Ini ve unu aktarip kasikla karigtirarak harmanlayin.

Yumurtal karisim ile unlu karnisimi birlestirip birkag¢ dakika daha ¢irpin. En son pekmezi, Pakmaya Misir
Nisastasi[ZIna buladiginiz frenk GzUm( tanelerini ilave edin. Tekrar karigtirin.

Kek hamurunu yagdlanmis ve unlanmig ortasi delik kek kalibina dokin.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Firmin isisini 175 dereceye ayarlayin. 45 dakika pisirin. Dilimlemeden 6nce (zerine Pakmaya Pudra Sekeri
serpin, frenk GzUmu salkimlaryla sisleyin. Dilimleyip servis yapin.
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