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PANCARLI UCGEN COREK

500 gr pancar

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

250 gr margarin

1 paket kuru maya
5 bardak un

250 gr beyaz peynir

Ispanagi gok ince dograyip iyice yikayin. Tuz ile ovarak suyunu ¢ikarin. Sonra siizgece koyarak stiztilmesini
bekleyin. Bu arada, kuru mayayi unun i¢ine karistirin. Uzerine, tuz, seker, suyu slzdlmuas 1spanagi, yumurtalar
ve margarini ilave ederek ele yapigmayacak sekilde bir hamur yogurun. Hamuru merdane ile agilir ve kare
seklinde kesilir. Her bir karenin igine i¢ malzemesi konarak ticggen seklinde kapatilir. Uggenleri yaglanmis firin
tepsisine dizerek 20 dakika kadar mayalanmaya birakin. Uzerlerine yumurta sarisi stirerek, dnceden isitilmig
180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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