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PANCARLI PUDING

1 litre pancar suyu (tuzsuz)

100 gr toz seker

2 paket vanilyal puding

250 gr frambuaz

1 tutam targin

1 tutam karanfil

Yeteri kadar stislemek icin ekstra ahududu
Yeteri kadar krema

Tencereye pancar suyumuzu koyalim bagka bir kap igerisine de toz sekeri ve pudingleri koyalim.

Tenceredeki pancar suyundan bir miktar puding ve sekerin tizerine alalim.

Puding tozunu ve sekeri birlestirip karigtirarak eritelim.

Tenceremiz kaynamaya baglamadan evvel icerisine dondurulmus yada taze frambuazi koyalim i¢ersine karanfil
ve tarcinimizi da ekleyelim, kaynamaya birakalim. Kaynayinca erittigimiz puding karisimi ilave edelim devamli
karistirmay! unutmayin.

Kaynamaya bagladiktan sonra, yaklasik iki dakika daha kaynatin

Hazirlanan pudingimizi kaselerimize paylastiralim. kaseleri dnce islatirsaniz puding daha kolay ¢ikar kaseden.
Buzdolabinda yaklasik 3-4 saat dinlendirin.

Servis tabaklarina ters cevirip ¢irpilmis krema ve frambuaz ile dilediginiz gibi ssleyin.
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