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PANCARLI PATATES SALATASI

Sahrap Soysal

6 adet klicUk boy patates
400 gr pancar

3 adet yumurta

1 adet sogan

2 adet kereviz sapi

2/3 su bardagdi mayonez
2/3 su bardagi krema

1 yemek kasigi hardal

1 yemek kasigi sirke

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Bir tencerede Uzerlerini gececek kadar su ekleyip kaynayana
kadar pisirin. Kaynadiktan sonra orta ateste 10-15 dakika patatesler yumusayana kadar pisirmeye devam edin.
Pancari haslayin yada hazir haglanmis olanlardan kullanacaksaniz kip kip dograyin.

Yumurtalar kati pisecek sekilde haslayin. Kabuklarini soyup onlari da kip kiip dograyin.

Patates, yumurta ve pancarlari salata kasesine alin.

Bagska bir kapta kiiglk kiicik dogranmis sogan, ince ince kiyilmig kereviz sapi, mayonez, krema, hardal, sirke,
tuz ve karabiberi karistirin.

Hazirladiginiz sosu patatesli karigim tizerine dokup karistirin ve en az 4 saat dolapta soguttuktan sonra servis
edin.
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