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PANCARLI NOHUT CORBASI

https://naturelkaseyirdefteri.com/

2 yemek kagsidi Naturelka Pancar Tozu
3 su bardagi soguk su

1 su bardag haslanmig nohut
Terbiyesi igin:

3 yemek kasigi yodurt

1 yemek kagigi un

1 adet yumurta

Sosu igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

Tuz

Nane

Reyhan

Pul biber

Nohutlari tencerenizdeki soguk suya ekleyip ocagdin altini agin.

Terbiyesi i¢in gerekli Naturelka pancar tozunu, yogurdu, unu ve yumurtayi bir tabakta ¢irpin, icine tenceredeki
sudan bir kepge ekleyin, karigtirin ve yavags yavas tencereye aktarin.

Kaynayincaya kadar ¢orbanizi karigtirin.

Zeytinyaginda kip kip dogradiginiz soganlarinizi kavurun, icine baharatlarinizi ekleyin ve ardindan ¢orbanin
lzerine gezdirin. Sicak sicak servis edin.
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