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PANCARLI LABNE DİP SOS

1 Adet Orta Boy Pancar
200 G Labne
50 G Süzme Peyniri
1 Diş Sarımsak
1 Dal Kekik
Tuz
Karabiber
Zeytinyağı

Pancarı alüminyum folyonun üzerine koyun yanına sarımsak tuz zeytinyağ ve kekik koyarak sarın.
180 derece fırında 45 dk pişirin.
Sarımsak ve pancarı kabaca doğrayın.
Tüm malzemeleri blender ile püre haline getirin.
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