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Krep igin:

250 gun

3 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi erimis margarin
1/2 litre sUt

1 tutam tuz

2 adet pUre haline getirilmis pancar
20 g toz seker

2 yemek kagidi pudra sekeri

4 yemek kasigi frambuaz puresi

4 yemek kagigi mascarpone peyniri.

1 cay kasigdi vanilya ekstresi
Taze frambuaz-bdgartlen
Nane yapragi

PANCARLI KREP

Bir kapta un, yumurta, seker, yagd, pancar puresi ve tuzu girpici ile karigtirin.

Karigtirirken sutl de yedirerek ekleyin.

Purtzsiz ve akigkan bir hamur elde edince, yadlanmig kizgin tavada krepleri ince dékerek pisirin.

Kreplere ince bir tabaka pudra sekeri ile tatlandirimig frambuaz piresi strtin. (frambuaz receli de olabilir)
Birer kagik da yine pudra sekeri ve vanilya ekstresi ile tatlandiriimis mascarpone peyniri, sonra da Ustini taze
frambuaz-bdgurtlen vs, nane yapradi koyun.

Mascarpone ile hazirladiginiz sos ve pudra sekeri ile sisleyin.
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