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PANCARLI KEREVIZ SALATASI

2 Adet Kereviz

1 Su Barda@ Pancar Tursusu

4 Adet Havug

2 Su Bardagi Yogurt

4 Corba Kasigi Mayonez

1/2 Demet Dereotu

3 Dis Sarimsak

1/2 Su Bardagdi Dévilmis Ceviz
2 Cay Kagi§i Tuz

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

Yogurdu, mayonezi ve déviimis sarimsagi karistiralim; ikiye bolelim.

Havucu yikayip rendeleyelim, bir tavada isittigimiz zeytinyaginda 10 dakika soteleyelim. Sogumaya birakalim.
Ardindan ddvulmas ceviz, 1 ¢ay kasigi tuz ve mayonezli yogurdun yarisiyla karistirip bir servis tabaginin altina
yayalim.

Yikayip soydugumuz kerevizi rendeleyelim, dereotunu ince ince kiyalim. 1 ¢ay kasigi tuz ve yogurdun kalaniyla
karistinp havuglu karigimin Gzerine yayalim.

Son olarak pancar tursusunu rendeleyip kerevizlerin Uzerine serpistirelim. Salatamiz servise hazir.

Pancarli kereviz salatasini, tavuk schnitzelle sunabiliriz.
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