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PANCARLI ISPANAKLI TORTELINI

iki farkll makarna hamuru
Turungu harg

Iki hamuru makarna makinesinden ayri ayr gegirdikten sonra, 2 cm kalinliginda uzun seritler kesin. Hamuru, bir
pancarli - bir ispanakli olmak Uizere yan yana dizip birlestirin. Uzerinden énce yavasca merdane ile gegin. Daha
sonra biraz unlayarak makineden gecirip, iki hamurun iyice bitiinlesmesini saglayin. Makineden ¢ikardiginiz
hamurdan, unlu zeminde yuvarlak kaliplarla sekiller kesin. Turunglu i¢i hazirlayin. Onlari tek tek yerlestirip,
istediginiz sekilde kapatarak kurumaya birakin. Yalniz dikkat, i¢i gok fazla koymayin aksi takdirde makarnalar
kapanmayacaktir. Ben de ilk dnce harci fazla tutup, makarnalar kapanmayinca, miktar azaltmak zorunda
kaldim.

Turunglu Harg icin:

150 gram ince rendelenmis mozzarella peyniri
13 dal ince kiyllmig taze sogan

3 tath kasigi rendelenmis taze zencefil

Tuz, karabiber

2 corba kasi§i portakal suyu

2 tath kasigi ince rendelenmis portakal kabugu

Tdm malzemeyi karistirarak hazirladiginiz turunclu harci, farkl hamurigleriyle de deneyebilirsiniz
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