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PANCARLI EKSILI CORBA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

2 su bardagi katkintili (ya da 1 su bardagi kirmizi mercimek, 1 su bardagi dévme, 1 fincan nohut)
2 orta boy pancar

1 tatlh kasigi sumak eksi

1 cay bardagi yemeklik yag

1 tath kasigi kirmizibiber

1 tatl kasigi nane

Tuz

2 su bardagi katkintili yikanir ve tencereye konur. Uzerini kapatacak kadar su konur ve sik sik karistirilarak
pisirilir. )

Tenceredeki su iyice ¢ekilince, corba kivamina gelene dek su konur. Tuz atilir. Oylece kaynatilir. Kaynayan
tencereye ince kiyllmis pancar saplari konur. Yeterince sumak eksi konduktan sonra pancarlar pisene dek
kaynatilir.

Patlicanlar pisince, tencere ocaktan indirilir. Bir tavada nane ve kirmizibiber yagda kavrulur ve yiizine yakilir.
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