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PANCARLI EKMEK

5 su bardagi un

1 paket kuru maya

2 adet kirmizi pancar
yarim su bardagi yogurt
1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi margarin

Pancarlar kiip seklinde dograyin ve yumusayincaya kadar kaynar su igerisinde haslayin. Haglanan pancarlari
robotta pure haline getirin. Maya, yogdurt, tuz,yag ve unu bir kaba alin. Uzerine pire haline getirdiginiz pancari
ekleyip yogurun. Yogurdugunuz hamurun Gzerini kapatin ve 15 dakika dinlendirin. Baton pisirme kaliba dokin
tekrar izerini bezle 6rtlin ve 45 dakika daha dinlendirin. Onceden 210 C[2 ye isitilmig firinda 35 dakika pisirin.
Dilimleyerek servis edin.
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