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1 adet Sodan

1 Yemek kasigi Seker
150 Gram mor Lahana
2 adet Domates

4 Cay kasigi Eksi krema
1 adet Pancar

350 Gram Dana Dés

1 Cimdik toz Biber

1 adet Defne yapragi
250 Gram Patates

1 adet Havug

2 Yemek kasi§i Sirke

1 tutam Dereotu

2 yemek kasigi tereyagi

PANCARLI DOS CORBASI

Kisik ateste 2 litre su ile bir tencerede kip dogranmis ddsleri defne yapragini tuzunu ekleyip yaklasik 2 saat
kaynatalim. Bir tavada tereyagini eritin, kip dogranmis sogani biraz soteleyin ardindan kiip dogranmis havuglar
kip dogranmig patatesleri sonra kiip dogranmis pancari koyup karistirip sotelemeye devam edin sonra ince
seritler halinde kesilmig lahanayi ilave edip pigirin bu malzemeyi kaynayan déslerin Gzerine d6ékin sirkesini
ekleyin. Bir tavada tereyagini eritip rendelenmis domatesi koyu kivam oluncaya kadar pisirin toz biber ekleyin
ddslerin Gzerine ilave edin ve 15 dakika daha kaynatin ve altini kapatin corba kasesine bir kepge ¢orba koyup
ince kiyilmig dere otu serip bir yemek kasigi eksi krema koyup sofraya sunun.
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