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PANCARLI DIP

4 adet pancar

Birkag sap taze kekik

250 gr. yagsiz yogurt

10 ml. nar eksisi

Tuz

Biber ) o
ETI FORM COREKOTLU TUZLU BISKUVI

Pancarlari soymadan yikayin ve firin kabina koyun. Uzerine taze kekik ve 250 ml su ekleyin. Malzemenin Gstini
aliminyum folyo ile sikica kapatip dnceden 2000C[?lde isittiginiz firnda 45 dakika pigirin.

Finnda pisip yumusayan pancarlarin kabuklarini soyun, robota koyun ve plre yapin. Pancar piresini yogurtla
karigtirin. Tuz ve biberle tatlandirin. o

Hazirladiginiz dipi ETI FORM COREKOTLU TUZLU BISKUVI ile servis yapabilirsiniz.
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