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PANCARLI CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

80 gram bitter cikolata
140 gram margarin
1.5 su bardagi seker
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao
2 adet kirmizi pancar

Pancarlarin kabuklarini soyup parcalara béliin. Kiiglik bir tencereye koyun. Uzerini hafifce agacak kadar su ilave
edip haglayin. Pancarlar yumusayinca suyunu dokup el blendiriyla ( yoksa ¢atalla) ezip plre haline getirin.
Cikolatayi eritin.

BuyUk bir kasenin icinde yumurtalarla sekeri, sekerler eriyip karisim iyice kdpurene kadar ¢irpin. Margarini ve
vanilyayi ilave edip 1-2 dakika daha ¢irpin.

Erimis ¢ikolatay ilave edip karistirin.

Un, kabartma tozu ve kakaoyu ayri bir kapta iyice harmanlayip ilave edin ve kasikla karstirin.

En son pancar plresini ilave edip karistirin ve keki pisireceginiz kaliba dékin. Ben 20 cm ¢apinda kelepgeli
kalip kullandim. Kalibin tabanina yagh kagit kesip koydum.

Onceden 180 derecede isitiimis firina yerlestirin ve ortasina kirdan batirdiginizda kuru ¢gikana kadar pisirin.
Benim firmnimda 40 dakika strdu kekin pismesi.

Ben kek soguyunca 50 gr cikolatayi eritip Gzerine strdiim ve tirtikli uglu bir bigakla Gzerini diizelterek Uzerine
gizgiler olusturdum. Daha sonra Uzerini kurutulmus gul yapraklari ile stisledim.
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