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PANCAR VE JAMBONLU SALATA

Malzeme:
100 gram dondurulmuş bezelye
150 gram pancar turşusu
2 adet taze soğan
atom salata
100 gram dana jambon
1 tatlı kaşığı Altın Hasat Sızma Zeytinyağı

Bir tencerede su kaynatıp bezelyeleri 4-5 dakika haşlayın. Süzdüğünüz bezelyeleri kağıt havluyla kurulayın.
Pancar turşusunu dilimleyip taze soğanları verev doğrayın. Bir kasenin içinde bezelyeleri, pancarları ve taze
soğanları karıştırın. Atom salatayı yıkayıp kurulayın ve çok ince olmayacak şekilde doğrayın. Kaseye atom
salatayı ve pancarlı karışımı alıp zeytinyağını ekledikten sonra karıştırın. Jambon dilimlerini ince uzun şeritler
şeklinde doğrayın. Servis tabağındaki salatanın üzerine jambon dilimlerini yerleştirdikten sonra servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:49827 • adı:Pancar ve Jambonlu Salata • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:08.05.2024 - 21:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-ve-jambonlu-salata-vt38247
http://www.tcpdf.org

