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PANCAR TURSUSU

500 gr orta boy pancar (haglanip, sizilmis ve kabuklari soyularak 0,5 cm kalinhiginda dilimlenmis)
1/2 su bardagi sirke

1/4 su bardagi su

1 corba kasigi dereotu (kiyilmig)

2 corba kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 klicUk sogan (ince halkalar halinde kesilip, tek tek ayriimig)

Pancar dilimlerini derin bir kaseye koyunuz.

Sirke, su, dereotu, seker, tuz ve sogani kiiclk bir kasede karistirp, karisimi derin kasedeki pancarlarin tstline
dékiniz. Kaseyi buzdolabinda 2 saat, iyice soguyana kadar bekletiniz.

Kaseyi buzdolabindan alip, pancar turgunuzu servis ediniz ya da agzi sikica kapali bir kavanozda saklayiniz.
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