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PANCAR TURSUSU

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

6 adet kligUk boy kirmizi pancar
1 tath kasidi tuz

6 dis sarimsak

15 ml pekmez

200 ml sirke

100 ml pancarin haglanma suyu

Genis bir tencereye pancarlari koyun ve Uzerini 3-4 parmak gecginceye kadar su ekleyin. Pancarlar yumusayana
dek pigirin.

Pancarlar haglaninca tencereden alin ve soguk sudan gegirin.

Pancari hasladiginiz suyu saklayin. )

Pancarlar halka halka dograyip kavanoza yerlestirin. Uzerine tuzla ezilmis sarimsagi ve pekmezi ekleyin ve
karigtirin.

Kavanoza sirke ve pancar suyunu ekleyin ve en az 3-4 saat beklettikten sonra servis edin.

Not: Pancar tursusunu buzdolabinda uzun sire saklayabilirsiniz.
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