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PANCAR SOSLU SPAGETTI

Anadolujet Magazin

1 orta boy pancar

Yarim paket ince spagetti
1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

1 tutam feslegen

1 tutam reyhan

1 tutam adagayi

70 gr Ezine peyniri

4 cevizici

1 yemek kasigi soguk sikim zeytinyagi
Karabiber

Deniz tuzu

Tencereye yarisina kadar su doldurup igine bir tutam tuz ve biraz zeytinyagi koyarak kaynatin. Spagettiyi
kaynayan suda 6 ila 8 dakika pisirin. (Bu sureyi kendi damak zevkinize goére belirleyebilirsiniz.) Pistiginde,
makarnayi hemen soguk suya tutup i1sisini distriin, hamurlagmasini bu sayede énlemis olursunuz. Ardindan da
yapismamasi icin makarnay! biraz yaglayin.

Firinda pisirdiginiz pancarlari zeytinyagi, deniz tuzu, karabiber, adacgay ve feslegen ile blender[?lda plire haline
getirin. Genig bir tavada pUreyi biraz gektirip ardindan hagladiginiz makarnayi 10 saniye sicak suda tutup
purenin Uzerine aktarin. Tuz ve karabiber ekleyip makarnayi ve pureyi tavada yavasca karistirin. Igine ceviz
ilave edin. Genis bir masa yardimiyla pancarli spagettiyi diiz bir tabagda alip tGzerine Ezine peyniri, maydanoz ve
dereotu serpistirin. Soguk sikim zeytinyagini Gzerinde gezdirdikten sonra spagettiniz servise hazir.
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