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PANCAR SOS

300 gr pancar

1 adet kapya biberi
6 blyulk dis sarimsak
Balsamik sirke

Tuz

Zeytinyag!

Pancarin kabuklarini soyup temizleyin. Kapya biber ve kabuklari ile sarmsagi buttin olarak énce yagh kagida,
ardindan folyoya sarip 200 °C’de 1sinmis firinda 40 dk firinlayin. Sarimsagin ve biberin kabuklarini temizleyip
blenderda pure yapin ve igine damak tadiniza gore biraz balsamik sirke, tuz ve zeytinyadi ekleyip karigtirin.

Not: Bu piire 6zellikle icim Hellim Peynir izgarasi ve kizarmig sebzeler icin son derece idealdir.
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