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PANCAR SALATASI

4 orta boy pancar (yikanip, saplarinin fazlasi kesilmis)
5 ¢orba kagiJi tuz

2 su bardagi sirke

6 dis sarimsak (dévilmus)

BlyUkge bir tencereye pancar ve tuz ile 1 su bardagi sirke koyunuz. Pancarlarin Gstlini 5 cm 6rtecek kadar su
ekleyip, tencereyi orta atege oturtunuz. Kapagini yarim kapatarak 3-3,5 saat, pancarlar yumusayip sivri bir
bicadin ucu rahatca batana kadar pisiriniz. Pancarlar bir delikli kepge ile tencereden cikarip, dilimleyerek
blylkge bir kaseye koyunuz. Bagka bir kasede, kalan 1 su (bardag sirkeyi ve sarimsaqi iyice karistiriniz.
Sarmisakli sirkeyi dteki kasedeki pancarlarin Ustiine dékindz. (1 su bardagi sirke pancarlarin Gstini értmezse,
biraz daha sirke ekleyiniz.) Kasenin tstlinu kapatip, pancarlari 1,5-2 saat sarimsakli sirkede beklettikten sonra,
bir servis tabagina aktarip servis ediniz.

Fotograf "tapik" tarafindan génderildi. 08.09.2020
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