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PANCAR SALATASI

Malzeme:

1 kavanoz pancar tursusu

5 ¢orba kagsi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 adet portakal

1 adet taze rezene

yarim demet Taze nane
yarim demet maydanoz
yarim ¢ay bardagi findik

6 adet arpacik sogan

1 ¢orba kasigi balzamik sirke
yeteri kadar tuz,karabiber

2 tath kasig portakal suyu

Pancarlarin suyunu szip bol suda iyice yikayin ve suyunun sizilmesi icin bir siizgece alin. Portakallarin
kabuklarini soyup dilimleyin. Rezeneyi dérde bdliin, yesillikleri dograyin ve findiklari ikiye bélin. Bir tabaga
rezeneyi, naneyi, maydanozu, sogani ve findiklari pancarlarla beraber alin. 2 tath kasigi portakal suyunu
balzamik sirke ve zeytinyagi ile karigtirin. Tuz ve karabiber ilave edin. Pancar karigimina bu sosu dokdin.
Hazirladiginiz salatay blyuk ve ¢ukur tabaga alin. Uzerine portakallari ilave edip servis yapin.
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