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PANCAR SALATASI

Fatih Belediyesi

3 adet kirmizi pancar

Sicak su

1 avu¢ maydanoz

1 avug dereotu

2 tane ceviz

1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi zeytinyagi

3 yemek kasigi GzUm veya elma sirkesi
3 yemek kasig haslanmis bulgur

Ik olarak pancarlarin kabugunu soyalim ve bir kag parcaya keselim.

Kestigimiz pancarlari uygun bir tencereye alip tzerini gegecek kadar sicak su ekleyerek yaklasik 50 dakika
haslayalim. Bu asamada ara ara ¢atalla kontrol etmeyi unutmayalim.

Pancarlarimiz haglandiktan sonra suyunu siizelim ve sogumaya birakalim.

Soguyan pancarlarimizi diledigimiz sekilde dograyalim.

Dogradigimiz pancarlari karigtirma kabina alalim, Gzerine ince ince kiydigimiz maydanoz, dereotu, bulgur, iri iri
dogradigimiz ceviz, tuz, zeytinyadi ve sirkeyi ilave ederek karigtiralim.

Pancar salatamiz servise hazir.

© lezzetler.com tarif no:173229 « adi:Pancar Salatasi « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:05.04.2025 - 19:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-salatasi-vt1075
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pancar-salatasi-173229.jpg
http://www.tcpdf.org

