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PANCAR SALATASI

3 adet orta boy pancar

1 ¢ay bardag FEAST TATLI MISIR

1 kahve fincani zeytinyagi

1 adet portakal suyu

1 yemek kasigdi tane hardal

3 dal taze kekik

4-5 dis sarimsak (kabuklarini soymayin)
Tuz

Pancarlarin saplarini kesin, yikayip kuruladiktan sonra yagl kagit serdiginiz firin kabina alin. Uzerine bolca
zeytinyadi gezdirin. Sarimsak ve taze kekik dallarini Gzerine koyup tepsiyi folyo ile sikica kapatin.

180 derece firinda 40-45 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikartmadan énce bir kiirdan batirarak kontrol edin.
Misir 5 dakika kaynar su i¢inde bekletip suyunu stizln.

Sos icin tim malzemeyi cam bir kavanoz iginde iyice ¢irpin. Pancarlari dilimleyip servis tabagdina alin, Gizerine
misir tanelerini serpin, sosu gezdirerek servis edin.
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