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PANCAR RECELI

2 adet orta boy pancar
1,5 su bardagi seker
4-5 adet karanfil
Yarim fincan sicak su

Pancarlarin kabuklarini soyduktan sonra ince ince dilimleyin. Dilimlediginiz pancarlari tencereye alip tzerine
sekeri ilave edin ve 3-4 saat iyice sulanmasini bekleyin.

Pancarlar sulaninca yarim fincan sicak suyu ilave edip kaynamaya birakin. Kaynayan regele karanfilleri
ekledikten sonra kivami koyulagana kadar pigirin.

Recel hazir olunca ihinmasini bekleyin. llinan regeli kavanoza bosaltip muhafaza edebilirsiniz.
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