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PANCAR RAVIOLI

Malzeme:

2 adet pancar

3 kahve fincani kaju fistig

1 ¢orba kasigi sodan tozu

1 ¢orba kasigi sarimsak tozu

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 adet rezene

Kaju fistigini bir gece dnceden soguk suda bekletin. Fistiklar mutfak robotunda ¢ekin. Ayri bir kaba alin ve igine
sogan tozu, sarimsak tozu ve limon suyunu ekleyip iyice karigtirin. Pancarlari soyup ince ince dilimleyin ve
zeytinyaginda bekletin. Rezeneleri ince ince kiyin ve zeytinyaginda pulbiber ekleyerek bir kenarda bekletin.
Pancarlari tezgaha yayin. Ince pancar dilimlerinin ortasina kaju fistgi harcindan yarim gorba kasigi koyun.
Uzerini ayni boy bir pancar dilimiyle kapatin. Ayni islemi kalan pancarlara da yapin. Pancar raviolileri marine
rezene ile birlikte servis yapin.
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