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2 adet pancar

Pancarin yapraklari

3 adet yesil sogan

1 adet yesil biber

1 corba kasigi rendelenmis taze zencefil
1 ¢orba kasigi maydanoz

1 tath kasigi kimyon

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
2 adet yumurta

2 cay kasigi aci sos

4 corba kasig tepeleme un

Sosu icin:

Y2 su bardagi yogurt

1 cay kasigi zerdegal

1 dis rendelenmis sarimsak

Y2 ¢ay kasig kirmizi aci biber

1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi ince kiyilmis maydanoz

Pancari soyun ve rendeleyin. Sogan, yesil biber, maydanoz ve pancarin yapraklarini ince ince kiyin. Taze
zencefili de rendeleyin ve hepsini derin bir kaseye alin. Limon kabugu rendesi, yumurta, un ve baharatlar ile aci
sosu ilave edin, karistirin. Istediginiz blyuklUkte bir kasikla alin ve derin yagda alt Ust kizartin. Kagit havlu
Uzerine alin, yagini biraktiktan sonra servis tabagina koyun. Sosunu yogurt ¢irpma teli ile plriizsiiz olana kadar
¢irpin. Diger malzemeyi igine ilave edin yine karistirin. En son 1 ¢ay kasidi ¢ok ince kiylmis maydanoz da ilave
edin.
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