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PANCAR (KARA LAHANA) DIBLESI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

2 demet Pancar (kara lahana)
3-4 adet orta boy kuru sogan
1 fincan siviyag

1 su bardag piring

2 cay kasigi tuz

Karabiber

Pancar temizlenip yikanir. ince kiyilir, kaynamis suyun icerisine énce rengi kararmamasi igin tuz ilave edilir.
Yikanmig ve kiyllmig pancar kaynayan suya atilir. Bir tasim kaynadiktan sonra piring ilave edilir. Pancar ve piring
birlikte yumusayincaya kadar kaynatilir. Ocaktan alinarak stizgegten suizlllir. Sogumaya birakilir, diger tarafta
siviyag tencere konulur, ince dogranmis soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Suyu iyice stizlimis
pancarlar ilave edilir. Tuz ve karabiber eklenir, karigtirilarak pisirilir.
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