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PANCAR (KARALAHANA) DIBLESI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 bag fide pancari

1/2 su bardagdi piring

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kagsidi sivi yag
1 cay bardagdi pul biber
Tuz

Bir bag pancar yikanir ince ince dogranir. Kaynayan suya atilir, bir tagim kaynatilir. Haglama suyuna bir ¢ay
kasigi tuz atilir (pancarin renginin yesil kalmasi i¢in). Pancar yari pistikten sonra piring ilave edilir. Bir sire daha
haslanir, yumugsamaya baglayinca ocaktan alinir ve slizgegten gegirilir, sogumaya birakilir. Diger tarafta
soganlar ince ince dogranir. Yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Pul biber ilave edilir. Siiziilen pancar ve
piring ilave edilip tuz da eklenir. Karigtirilarak pisirilir. Daha sonra servis edilir.
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