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PANCAR CORBASI (ORDU)

Kenan Pala

Pancar 500 gram

Tereyadi 30 gram
Barbunya fasulyesi 75 gram
Kuru sogan 1 adet

Acl biber 1 adet

Misir unu 25 gram

Piring 25 gram

Bulgur 25 gram

Haslanmig misir 25 gram
Tuz 5 gram

Pancar ayiklanip temizlenir ve yikanarak ince bir sekilde dogranir.
Uygun bir tencerede yagda sogan pembelesene kadar kavrulur.
Dogranmig pancar ilave edilerek rengi dénene kadar karigtirilir.
Ardindan bulgur, piring ve haglanmig barbunya fasulyesi ile misir eklenir.

Katilan malzemeler bir siire kaynadiktan sonra misir unu kaynamakta olan ¢orbanin igerisine azar azar katilarak

tahta kagikla karigtirilir.
Gorbanin ocaktan indirilmesine yakin aci biber eklenerek servise hazirlanir.
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