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PANCAR CORBASI (SIVAS)

Sivas Kiiltlir ve Turizm MUdrlaga

Gekilmis yarma su ile pigirildikten sonra pancar adi verilen bitkinin yapraklari ince ince dogranip tencerenin igine
atilir. Pancarlar pisince bir tarafta bir kasik unla 6zelenmis yogurt karistirila karigtirila ¢orbaya konur. Tuzu da
atilip bir tagim kaynatilir. Yogurt konulduktan sonra kaynatilmaz ¢iink( yogurt eksi olmasin. Pisen ¢orbaya
sohari¢ yapllir. Tavaya sadece yagd konur. Kiiclk sogan kiiglk kiiclk kareler halinde tavaya dogranir. Yagda
soganlar hafif pembelesince Ustine nane ekilip corbanin yizine konur.
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