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PANCAR CORBASI

2 adet pancar

2 adet havucg

2 adet domates

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢orba kasigi un

6 su bardagi su

6 dilim kepek ekmegi
100 gram kasar peyniri
3 dis sarimsak

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencerede tereyagini eritin ve domatesleri, havuglari, kabuklari
soyulmus dogranmig pancarlari ve sogani ekleyip kapagdini kapatin 30 dakika kadar pisirin. Mikserden gegcirip
Uzerine un serpin ve karigtirin. Ezilmis sarimsaklari ve suyunu da ekleyip kaynamaya birakin. 10 dakika kadar
kaynatip servis yapilacagl zaman rendelenmis kagar peyniriyle ekmegi lizerine ekleyip sicak olarak servis yapin.
Istenirse igine arpa sehriye de konabilir.
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