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PANCAR CORBASI

2 adet pancar

1 adet havug

2 adet kirmizi biber

1 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyagd
3 corba kagsiJi sirke

6 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi soya sosu

Kabuklari soyulmus pancarlari, havucu ve kirmizi biberi tencereye koyun. Sarmisak, tereyagi, sirke ve suyu
katarak 30 dakika pisirin ve blenderden gegirin. Tekrar tencereye alin ve soya sosunu ekleyerek bir tagim daha
kaynatip ocaktan alin.
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