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PANCAR CORBASI

3 adet pancar

70 gr Igim Sef Krema

1 adet blylUk sogan

1.5 litre tavuk suyu

1 gay kagigi tuz

2 ¢orba kasiJ! Icim Tereyagi

Sogani kiipler halinde dograyin. igim Tereyagr'ni tavada eritin. Soganlari ekleyin ve kavurmaya baslayin.
Pancar iyice yikayin kabugunu soyun ve ince dograyin. Soganlara ilave ederek birlikte soteleyin. Yaklasik 5-8
dakika soteledikten sonra bir kaba alin ve el blender’i yardimiyla pire haline getirin. Tekrar tencereye koyun.
Uzerine tavuk suyu ve tuz ekleyin. Karigtirarak kivam alincaya kadar pisirin.

Ocaktan alin ve Igcim Sef Krema’y ilave edin. Girparak hizli karigtirin ve sicak servis edin.
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