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PANCAR CORBASI

https://www.milliyet.com.tr

2 adet biyik boy pancar

1 yemek kasigi organik Gzim sirkesi
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi stizme yogurt

2 yemek kasigi labne peyniri

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi karabiber

Pancarlar iyice yikandiktan sonra kabuguyla birlikte yumusayana kadar haglanir. Kabugu soyulup kip seklinde
dogranir ve mutfak robotuna aktarilir. Sirke, zeytinyagd, tuz ve karabiber ilave edilerek pure haline getirilir. Ayri
bir kapta slizme yogurt ve labne iyice karigtirilir. Pancar plresi ile karistiriir. Homojen bir gérinim elde
edildikten sonra buzdolabinda sogutulur. Soguk bir sekilde servis edilir.
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