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PANCAR CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet kirmizi pancar

1 adet patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Sicak su (veya et suyu)

Tencereye yaglari alip isitin.

Uzerine ince kiyim dodranmis sogan ve sarimsag ekleyip soteleyin.

Pancar ve patatesin kabuklarini soyup, havucun Gzerini kaziyin.

Hepsini ki¢uk kipler halinde dograyip sodana ekleyin.

Sebzeler yumusayincaya kadar kisik ateste kavurun.

Pancar gorbasi tarifi

Uzerine suyunu ilave edip pisirin. (Gorbanin suyunu kendi damak zevkinize gére ekleyin.)
Tuzunu ve arzu ederseniz karabiberini ekleyin.

Blender&apos;dan gecirin. Dilediginiz gibi sUsleyip servis edin.
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