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KIRMIZI PANCAR ÇORBASI

2 adet kırmızı pancar
1 adet patates
1 adet havuç
1 adet kuru soğan
2-3 diş sarımsak
Yarım kahve fincanı zeytinyağı
2 su bardağı et suyu
2 su bardağı su
Tuz

Soğan, pancar, havuç ve patatesi soyup küp küp doğrayın.
Sarımsakları ezin.
Zeytinyağını tencerede kızdırıp soğanı yağda kavurun.
Soğanların ardından sarımsağı da ekleyip kavurmayı sürdürün.
Sarımsaklar yumuşayınca pancar ve patatesleri de kavurun.
Son olarak et suyu ve suyu ilave edip kapağı kapalı halde yumuşayana kadar pişirin.
Sebzeler yumuşayınca çorbanızı kaselere bölüştürüp sıcak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:151154 • adı:Kırmızı Pancar Çorbası • gönderen:safiye nalçacı • indirme tarihi:04.04.2025 - 23:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-corbasi-vt49575
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kirmizi-pancar-corbasi-149574.jpg
http://www.tcpdf.org

