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KIRMIZI PANCAR CORBASI

2 adet kirmizi pancar

1 adet patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

Yarim kahve fincani zeytinyagi
2 su bardagi et suyu

2 su bardagi su

Tuz

Sogan, pancar, havug ve patatesi soyup kip kip dograyin.

Sarimsaklari ezin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip sogani yagda kavurun.

Soganlarin ardindan sarimsag@i da ekleyip kavurmayi strdarQn.

Sarimsaklar yumusayinca pancar ve patatesleri de kavurun.

Son olarak et suyu ve suyu ilave edip kapag! kapal halde yumusayana kadar pigirin.
Sebzeler yumusayinca ¢orbanizi kaselere bolUstirlp sicak servis edin.
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